
梅
酢
ド
レ
ッ
シ
ン
グ
は
、
自
家
梅
園
の
梅
か
ら
抽
出
し
た

梅
酢
と
米
麹
な
ど
を
ブ
レ
ン
ド
し
た
新
し
い
タ
イ
プ
の
ド
レ
ッ
シ
ン
グ
で
す
。

ほ
の
か
な
梅
の
酸
味
と
麹
の
風
味
を
き
か
せ
て
マ
イ
ル
ド
な
お
味
に
仕
上
げ
ま
し
た
。

味
噌
を
ベ
ー
ス
に
米
麹
な
ど
の
発
酵
食
品
を
使
用
し
て
い
る
の
で
、

美
味
し
く
て
、
体
に
も
や
さ
し
い
調
味
料
で
す
。
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梅
の
酸
味
が
ほ
ん
の
り
効
い
た

み
そ
と
米
麹
の
マ
イ
ル
ド
な
味
。

梅
の
酸
味
が
ほ
ん
の
り
効
い
た
、
バ
ラ
ン
ス
の

良
い
調
味
料
な
の
で
、
和
食
に
も
洋
食
に
も
、

料
理
を
選
ば
ず
お
使
い
い
た
だ
け
ま
す
。

色
は
ご
ま
の
よ
う
で
す
が
、
味
噌
麹
味
で
す
。

ゆ
で
卵
や
お
豆
腐
、
ク
セ
の
あ
る
野
菜
な
ど
に

よ
く
合
い
ま
す
。

味
噌
風
味
な
の
で
田
楽
で
も
お
試
し
く
だ
さ
い
。

名称：ドレッシングタイプ調味料
原材料名：梅、砂糖、みそ（大豆を含む）、
みりん、米麹、食塩、赤紫蘇、酒粕、椎茸
エキス、帆立エキス
内容量：190ｇ
保存方法：直射日光を避け常温で保存

エネルギー ．．．．．．．．．．．．．．．．．．
たんぱく質 ．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．
脂質 ．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．
炭水化物 ．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．
食塩相当量 ．．．．．．．．．．．．．．．．．．．．

24.3cal
0.3ｇ
0.1ｇ
5.5ｇ
0.8ｇ

栄養成分表示　　　　　　  100g あたり
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不
使
用

甘
く
て
す
っ
ぱ
い
、
新
し
い
に
っ
ぽ
ん
の
調
味
料
。


